
Sherry. 
Temperamentvolle 

wijn uit Jerez.

Meent 72a
3011 JN Rotterdam
Tel: 010-414 84 87
E-mail: info@restaurantamarone.nl
Web: www.restaurantamarone.nl

Openingstijden:
ma t/m vrij:	 lunch	12:00-14:00h
	 diner	 18:00-21:30h
zaterdag:	 diner	 18:00-21:30h 
zondag: 	 gesloten

Restaurant 
Amarone

Kwaliteit staat 
hoog in het vaandel 
bij Amarone

Restaurant Amarone is één van de 
locaties van de Vinos de Jerez route.  
Op deze route bevinden zich 
restaurants, wijnbars en slijterijen. 
Bijzondere locaties waar je heerlijk 
kunt genieten van Vinos de Jerez. 

Voor meer info over de Vinos de 
Jerez route, recepten, activiteiten en 
evenementen kijk op 
www.vinosdejerez.nl

De Vinos de 
Jerez-route

• �Manzanilla goed gekoeld het 
lekkerst is en geopend maar 
een paar dagen houdbaar is?

• �Manzanilla zijn ziltige smaak 
te danken heeft aan de 
zeelucht van de Atlantische 
oceaan?

• �Manzanilla vertaald kamille 
betekent en je deze geur 
terug kan vinden in de wijn?

Ontdek de Passie van 
Vinos de Jerez

Bij Restaurant Amarone word je op alle 
fronten verwend. Een bezoek is echt 
een avondje uit. En bij Amarone zijn ze 
grote liefhebbers van Vinos de Jerez.  
In een kort interview vertelt een van  
de eigenaren, Harrie Baas over ’zijn’ 
sherry’s. 

”Als je op onze website kijkt word je 
direct verrast met een spannend 
gerecht. ’Fricassee van kalfszwezerik 
en een saus van PX’. Dit is onze 
favoriete wijn/spijs combinatie met 
Vinos de Jerez en meteen één van  
de signaturen van chef-kok en mede-
eigenaar Gert Blom. Bij Amarone 
hebben ze naast de wijnkaart een 
aparte sherrykaart waar alles per glas 
wordt aangeboden. Van Finos en 
Amontillados tot mooie rijke Olorosos 
en Pedro Ximénez. 
De Manzanilla verkopen we in halve 
flesjes. Zo behoudt het zijn kracht,” 
vertelt de enthousiaste Harry. “Hier 
geef ik mijn persoonlijke voorkeur aan. 
Wat wij hierbij serveren? In de periode 
waarin we veel witschimmelkazen en 
geitenkazen hebben is dit een ideale 

combinatie. Met het uitdrogende 
effect van de kaas en de ziltige 
Manzanilla, creëer je een win- win 
situatie. Maar ook een mooie oude 
kaas met zoutkristal krijgt dit voor 
elkaar. 
De klanten reageren vaak verbaasd 
over Vinos de Jerez, maar nadat we 
mooie combinaties laten proeven zijn 
ze erg onder indruk. Veel mensen zien 
Vinos de Jerez als aperitief, maar dit 
zijn zeer gastronomische wijnen die 
juist door de spannende smaak en 
verassende geur goed inzetbaar zijn 
bij tal van gerechten”. 
Dus wacht niet langer en laat je 
verwennen bij restaurant Amarone en 
onderga de ultieme Vinos de Jerez 
ervaring.


