Genieten bij De Vries,

Eten & Drinken

Aan de Haarlemmerdijk is het gastvrije
restaurant De Vries, Eten en Drinken
gevestigd. Binnen voel je je direct
aangetrokken tot het smaakvolle
interieur. De overheerlijke koffie is
tevens het visitekaartje van het huis.
Waar het om draait bij De Vries?

Puur, huiselijk en kwaliteit. Het
personeel is ambitieus en continu
bezig met vernieuwing, variatie én het
organiseren van leuke culinaire
activiteiten in het eigen restaurant.

Eensuccesis “De Vries favorieten”.
Een concept waarbij elke derde zondag
van de maand een gastkok wordt
uitgenodigd om samen met de chef een
menu samen te stellen. Dit menu wordt
begeleidt met bijpassende wijnen, die
speciaal voor dit menu worden
ingekocht.

Sinds een half jaar is Vinos de Jerez
geintroduceerd bij De Vries. Het
personeel kan alles vertellen en
adviseren over deze wijnen uit Jerez.
In de keuken worden klassieke en
moderne elementen met elkaar
gecombineerd. Hier voelt sherry zich
helemaal thuis. Oloroso of Medium zijn
typische Jerezwijnen die passen bij de
herfst en zijn daarom goed te combine-
ren bij de seizoensgerechten die

De Vries serveert. Als voorgerecht

® Oloroso een heerlijke sherry is bij
herfst- en wildgerechten, padden-
stoelen of een sinaasappelsaus

® QOloroso ook lekker is geserveerd
met wat ijshlokjes na een dessert of
bij de koffie

® |ichtzoete Oloroso is aangemengd
met wat Pedro Ximénez sherry en
goed combineert bij de oriéntaalse

keuken, bijvoorbeeld pittige curry’s

of tajines

R

de_nl20_sherry_99.5x264.indd 1

De Vries,
Eten & Drinken

Haarlemmerdijk 108A

1013 JH Amsterdam

Tel: (020) 427 05 75

E-mail: eten@devriesamsterdam.nl
www.devriesamsterdam.nl

Openingstijden:

Dinsdag t/m zaterdag:
10.00-00.00 uur,

keuken 11.00-22.00 uur.
Zondag: 10.00-18.00 uur,
keuken 11.00-17.00 uur
maandag gesloten

De Vries, Eten en Drinken is
een rookvrij restaurant.

Rillettes van eend met een abrikozen-
confit met een glas Medium en als
hoofdgerecht bijvoorbeeld de lerse
Runderribeye met een whisky —
groenepepersaus met een licht
gekoelde Oloroso.

De desserts nodigen je uit voor een
glas Cream of Pedro Ximénez. De
stickie toffee cake of een mooi
assortiment aan Franse kazen maken je
avond compleet door ze te combineren
met deze rijke Jerezwijnen.

Speciaal Vinos de Jerez proefmenu

In de week van 9t/m 17 november
staat het menu bij De Vries in het teken
van Vinos de Jerez. Er zal een
proeverijmenu worden samengesteld
van b gerechtjes met bijieder gerecht
een hijpassende sherry. Maak van
deze gelegenheid gebruik om de
heerlijke wijn/spijs combinaties met
Vinos de Jerez te proeven!

De Vinos de
Jerez-route

De Vries Eten & Drinken is één van
de locaties van de Vinos de Jerez
route in Amsterdam en omgeving.
Op deze route bevinden zich
restaurants, wijnbars en slijterijen.
Bijzondere locaties waar je heerlijk
kunt genieten van Vinos de Jerez.

Voor meer info over de Vinos de
Jerez route, recepten, activiteiten en
evenementen www.vinosdejerez.nl

Temperamentvolle
wijn uit Jerez.
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