
Het onlangs geopende restaurant 
Graven Molen hebben wij in onze 
harten gesloten. Een mooie tapas-
bar waar Amsterdam al een tijd op 
wacht. Een unieke locatie met 
authentieke sfeer. Op de eerste 
verdieping van het pand bevindt 
zich tevens een restaurant met 
overheerlijke culinaire specialitei-
ten uit de Spaanse keuken. 

Eigenaar Nick van Woudenberg 
verwelkomt ons hartelijk als wij 
nieuwsgierig even binnenlopen.  
Wat hier past is pure Spaanse 
passie. Je waant je direct in 
Spaanse weelde; het sfeervolle 
interieur met 2 gigantische 
kroonluchters en de geur van Pata 
Negra nodigen ons uit om te gaan 
proeven. 

Vinos de Jerez is een onmisbaar 
element in dit geheel. Niet alleen het 

Ontdek de passie van 
Vinos de Jerez

Sherry. 
Temperamentvolle 

wijn uit Jerez.

Restaurant Graven Molen is een 
van de locaties van de Vinos de 
Jerez route in Rotterdam e.o.  
De ene keer vind je hier een 
restaurant en de andere keer een 
bar of bijzondere slijterij.  
In ieder geval altijd een locatie 
waar je heerlijk kunt genieten van 
Vinos de Jerez!
Voor meer info over de Vinos de 
Jerez route, recepten, activiteiten 
en evenementen kijk op
www.vinosdejerez.nl

Lijnbaansteeg 5-7
1012 TE Amsterdam
Tel.nr.: 020-626 36 63
Web: www.gravenmolen.nl
E-mail: info@gravenmolen.nl

Openingstijden:
Dagelijks van 17:00 – 01.00 h
Binnenkort ook beschikbaar 
voor lunch vanaf 11.00 h
Tapasbar en op de 1e etage 
rookvrij restaurant. Restaurant 
is volledig af te huren voor 
groepen tot max. 40 personen.

Restaurant 
Graven Molen

personeel is erg enthousiast over 
deze temperamentvolle wijn uit 
Jerez, maar ook de gasten laten 
zich graag verrassen met verschil-
lende wijn/spijscombinaties.  
Alle stijlen zijn hier te proeven, van 
beendroog tot mierzoet en allemaal 
mooi te combineren met de pure 
tapas die geserveerd worden.  
Van een ziltige goed gekoelde 
Manzanilla of Fino, bij een van de 
verse visgerechten of kazen, tot de 
huisgemaakte crème catalana met 
een glas Pedro Ximénez of Cream. 

De Graven Molen is de ideale plek 
voordat je je in het ’bitterzoete’ 
uitgaansleven stort!

Pure Spaanse 
passie!

De Vinos de 
Jerez route:

• �Fino met zijn droge, verfijnde smaak 
van amandelen het beste goed 
gekoeld kunt drinken?

• �Fino een heerlijk wijn is tijdens de 
warme zomerdagen en uitstekend 
past bij gegrilde, gefrituurde of rauwe 
vis, maar ook bij lichte kazen?

• �Fino gesloten ongeveer 12 maanden 
en geopend maximaal 2 weken 
houdbaar is?

• �Je Fino steeds vaker ook in kleine 
0,375l flesjes kunt kopen?


