
Dat sherry populair  is bij 
Kleinjansen is duidelijk. 
Kleinjansen varieert en combi-
neert al een aantal jaren met 
Vinos de Jerez en dat proef je! 
Zo staat er op de nieuwe kaart 
een Boerderij-kalfsfilet opgerold 
met kalfszwezerik en coppola, 
met een romige kalfsjus met 
Manzanilla en risi e bisi.  
Deze bijzondere Manzanilla kun 
je sinds kort ook als aperitief 
bestellen, per glas of lekker met 
z’n tweeën een goedgekoeld 
klein flesje. Daarnaast wordt er 
een heerlijke PX geserveerd die 
prachtig combineert bij de 
Crunchy pindakaramelparfait met 

Ontdek de passie van 
Vinos de Jerez

Sherry. 
Temperamentvolle 

wijn uit Jerez.

Kleinjansen is één van de locaties 

van de Vinos de Jerez-route in 

Amsterdam e.o. De ene keer vind 

je hier een restaurant, de andere 

keer een bar of bijzondere slijterij. 

In ieder geval altijd een locatie 

waar je heerlijk kunt genieten van 

Vinos de Jerez. 

Voor meer recepten, activiteiten 

en evenementen kijk op

www.vinosdejerez.nl

•  Manzanilla goed gekoeld  

het lekkerst is en geopend maar 

een paar dagen houdbaar is? 

•  Manzanilla zijn ziltige smaak te 

danken heeft aan de zeelucht van 

de Atlantische oceaan?

•  Manzanilla vertaald kamille 

betekend en je deze geur terug kan 

vinden in de wijn?

Hogeweg 62
1098 CG Amsterdam
tel.nr.: 020-692 09 15
web: www.kleinjansen.nl
e-mail: kleinjansen@diningcity.nl

Openingstijden:
di. t/m za.  18:15h -  01:00h

Kleinjansen restaurant

fudgeslierten. Wil je jezelf extra 
laten verrassen? Elk weekend 
componeert chef-kok Yolanda 
Klein een viergangenproeverij  
’De Droom’, geïnspireerd op haar 
culinaire dromen.

Wegdromen 
bij Kleinjansen

De Vinos de 
Jerez-route


