
Restaurant La  Stanza is gelegen in 
het Scheepsvaartkwartier, een 
gezellig Rotterdams wijkje met een 
enorme keuze uit restaurants.  
La Stanza, letterlijk vertaalt ‘de 
huiskamer’, heeft een typisch 
Italiaanse insteek: alles wordt er 
met zorg en passie bereid. Net als in 
Italië zijn de keuken, de gerechten, 
de bereiding en de presentatie 
heilig. Het warme interieur haalt het 
gevoel van ‘di mama’ in huis, echt 
zoals in een Italiaanse huiskamer, 
waar eten en drinken de hoofdrol 
spelen. Maar wie verwacht alleen 
Italiaanse smaken te gaan proeven 
zit verkeerd: de koks trekken hun 
horizon breder en laten zich tevens 
inspireren door bijvoorbeeld de 
Franse keuken. 
Ook La  Stanza heeft de typische 
wijnen uit Jerez ontdekt. Op de kaart 
staat als voorgerecht gegerilde 
coquilles met aardappelcrème, 
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stroop van PX sherry en een 
kletskop van sesam. Zeevruchten 
met de zoete PX, spannend!  
Een frisse koele Manzanilla of Fino 
past heerlijk bij de Italiaanse pasta 
Strozzapretti met bosui, geitenkaas 
en zalm.  
Als afsluiter zijn er bij La Stanza tal 
van combinatiemogelijkheden met 
Cream en PX. Als voorbeeld de 
parfait van hazelnoot waarbij 
compote van kumquats en 
mandarijn en huisgemaakte lange 
vinger, door het zoete fruitige 
karakter van de mandarijn heerlijk 
verfrissend met een glaasje Cream. 
Hmmm... la dolce vita!

Hemels eten 
bij La Stanza
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•  Pedro Ximénez (PX) met zijn 
likeurachtige zoete smaak  en gemaakt 
van gedroogde pedro ximénezdruiven, 
een van de opmerkelijkste wijnen ter 
wereld is.

•  PX vaak wordt gedronken als 
dessertwijn en vooral goed tot zijn 
recht komt bij  een chocolade- of 
kaasdessert

•  PX steeds vaker op de menukaart van 
restaurants staat.

Van Vollenhovenstraat 19
3016 BE Rotterdam
Tel: 010 277 1414
E-mail: info@lastanza.nl
Web: www.lastanza.nl

Openingstijden:
Lunch: ma-vr  12:00 - 14:30h
Diner: dagelijks  18:00 - 22:00h

La Stanza

Binnenkort verschijnt de nieuwe 
Vinos de Jerez nieuwsbrief, met 
informatie, evenementen, recepten en 
interviews over de temperamentvolle 
wijnen uit Jerez. Een must voor iedere 
Vinos de Jerez fan! Inschrijvingen via 
info@vinosdejerez.nl o.v.v. je 
volledige naam en e-mailadres.

www.vinosdejerez.nl


