
Tokyo Cafe is een Japans restaurant 
in het hartje van Amsterdam. 
De grote locatie bestaat uit drie 
gedeelten; de bar, het teppanyaki-
gedeelte en aparte tafeltjes waar je 
volop kunt genieten van een enorme 
variatie aan sushi en sashimi. 

De gerechten zijn heerlijk en 
worden in grote porties door de 
snelle en hardwerkende bediening 
aan tafel gebracht. Wie verrassing 
en vermaak wil moet zeker eens 
het teppanyaki-gedeelte proberen, 
waar vakkundigheid en vrolijkheid 
samengaan met smakelijke 
gerechten.

Dat Japans eten en Jerez-wijnen 
fantastisch samengaan heeft Tokyo 
Cafe bewezen tijdens het evene-
ment Amsterdam Culinair, waar zij 
de eerste prijs van beste Jerez-wijn/
spijs combinatie in de wacht 
sleepten. Hierbij combineerde Tokyo 

Ontdek de passie van
Vinos de Jerez

Sherry. 
Temperamentvolle 

wijn uit Jerez.

•  Medium een halfzoete Jerez-wijn 
is, die ontstaat door het mengen 
van droge Jerez-wijn met wat PX 
of Moscatel?

•  Medium heerlijk is bij noten en 
kaas, maar ook bij zoete gerechten 
als appeltaart en cake?

•  Medium ook lekker is bij veel 
Asiatische gerechten (pittige 
curry’s of zachtzoete gerechten) 
maar ook feilloos past bij paté en 
ganzenlever?

Spuiplein 15
1012 WX Amsterdam
Tel.nr.:  020 489 79 18
Fax.nr.: 020 489 71 13
Web: www.tokyocafe.nl
E-mail: info@tokyocafe.nl

Openingstijden:
Dagelijks van 11.00 – 23.00h

Tokyo Cafe

Cafe een Sashimi Toro met een 
beendroge Fino. Toro is het buik-
gedeelte van de Bluefi n tonijn en een 
delicatesse in Japan. De rauwe, 
vettige vis combineert heel goed met 
de droge strakke tonen van de Fino. 
Een smakelijke aanrader! 

Een andere prachtige combinatie 
vormt de sushi van gegrilde paling bij 
een wat zoetere Medium Jerez-wijn. 
Het lichte zoetje van de Jerez-wijn 
maakt de paling helemaal af. In Japan 
is Jerez-wijn bij sushi inmiddels een 
trend aan het worden. 

Proef en ervaar het bij Tokyo Cafe!

Sushi en 
Jerez-wijn

Vinos de Jerez 
nieuwsbrief

Binnenkort verschijnt de nieuwe Vinos 
de Jerez nieuwsbrief, met informatie, 
evenementen, recepten en interviews 
over de temperamentvolle wijnen uit 
Jerez. Een must voor iedere Vinos de 
Jerez fan! Inschrijvingen via 
info@vinosdejerez.nl o.v.v. je vol ledige 
naam en e-mailadres.

www.vinosdejerez.nl


