
Wie kent het niet? 
Rotterdam (voorheen bekend als  
Café Rotterdam) is, met het prachtige, 
karakteristieke uitzicht op de skyline 
van Rotterdam, de eretribune aan de 
Maas.
Het grote loodsachtige gebouw op de 
Kop van Zuid, heeft met veel licht, een 
authentieke houten vloer en een 
modern design een gezellige, intieme 
uistraling.  
De moderne locatie bestaat uit zowel 
een café, een club en een restaurant 
en is dé plek om te genieten. Voor 
zowel ontbijt, lunch, high tea, borrel en 
diner. Rotterdam biedt een verrassende 
menukaart en besteedt veel zorg aan 
een goede vriendelijke service.  
En vergeet vooral niet op het buiten-
terras van de laatste nazomerse 
dagen te genieten.

Het restaurant heeft een zeer ruime 
keuze van wijnen uit diverse streken. 

Ontdek de passie van 
Vinos de Jerez

Sherry. 
Temperamentvolle 

wijn uit Jerez.

Rotterdam is één van de locaties 
van de Vinos de Jerez-route in 
Rotterdam e.o. De ene keer vind 
je hier een restaurant, de andere 
keer een bar of bijzondere slijterij. 
In ieder geval altijd een locatie 
waar je heerlijk kunt genieten van 
Vinos de Jerez.

Voor meer recepten, activiteiten 
en evenementen kijk op   
www.vinosdejerez.nl. 

•  Fino een droge wijn is met een 
verfijnde smaak van amandelen, die je 
het beste goed gekoeld kunt drinken?

•  Fino uitstekend past bij gegrilde, 
gefrituurde of rauwe vis, maar ook bij 
lichte kazen?

•  Fino gesloten ongeveer 12 maanden 
en geopend maximaal 2 weken 
houdbaar is?

•  Je Fino steeds vaker ook in kleine 
0,375l flesjes kunt kopen?

Wilhelminakade 699
3072 AP  Rotterdam
Tel: 010 290 84 42
E-mail: info@caferotterdam.nl
Web: www.caferotterdam.nl

Openingstijden restaurant:
ma-za  11.30 – 22.00 uur
zo  10.00 – 22.00 uur
(voor tijden café en club zie website)

Rotterdam, 
Café-Restaurant-Club

Zo presenteren zij verschillende  
Vinos de Jerez, die uitstekend 
samengaan met diverse gerechten  
van de menukaart.  
De koele droge Fino past uitstekend bij 
de luchtgedroogde Zuid-Europese ham 
met mozzarella, meloen, cerise tomaat 
en een sherrydressing. De drie soorten 
kaas met roggebrood en appelstroop 
sluiten door het lichte ‘zoetje’ 
uitstekend aan bij de Medium. Een 
smaakvolle afsluiting van de avond is 
natuurlijk een klein glaasje PX met de 
chocolade truffeltaart met walnotenijs. 
Volop keuze dus voor een heerlijke 
ontspannen lunch of diner in restaurant 
Rotterdam!

Een dag vol 
genot bij 
Rotterdam

De Vinos de  
Jerez-route


