Onze Jereztip?
TIP kookschool!

Vinos de Jerez zijn fantastische
begeleiders bij allerlei hapjes, dat is
inmiddels geen geheim meer. Maar
wat is er moeilijker dan nét die
mooie sherrywijn te vinden bij nét
dat smakelijke gerechtje? Vinos de
Jerez kent zo veel smaken en
stijlen!

Een antwoord hierop vonden wij
onlangs bij TIP kookschool, geves-
tigd in een unieke loods op het
KNSM eiland. Deze modern-indu-
striéle en authentiek-gezellige
locatie vormt een prachtige ambi-
ance om te koken, proeven en
beleven.

Stefanie Diependaal, manager van
de TIP kookschool, is een van de
eerste officieel gecertificeerde
sherrydocenten in Nederland,
benoemd door het Consejo Regu-
lador in Jerez, Spanje. “De wijnen uit
Jerez worden vaak nog onderschat

® Fino een droge wijn is met een
verfijnde smaak van amandelen,
die je het beste goed gekoeld kunt
drinken?

® Fino uitstekend past bij gegrilde,
gefrituurde of rauwe vis, maar ook bij
lichte kazen?

® Fino geopend maximaal 2 weken
houdbaar is?

® Je Fino steeds vaker ook in kleine
0,375L flesjes kunt kopen?

Sherry.
Temperamentvolle

wijn uit Jerez.

TIP kookschool

KNSM laan 293
1019 LE Amsterdam

tel.nr.: 026 31 20 998
web: www.tipkookschool.nl
e-mail: info@tipkookschool.nl

als het gaat om het zoeken naar
een goede partner aan tafel. Het
is een veelzijdige wijn met tal
van wijn-spijs combinatie mogelijk-
heden. Daarom is de TIP kookschool
onlangs begonnen met het geven
van ‘Tapas Y Jerez’ workshops.
Hierbij wordt de nadruk gelegd

op het vinden van mooie smaakcom-
binaties met vers klaargemaakte
tapas en verschillende Vinos de
Jerez.”

Voor de echte wijnliefhebber biedt
TIP kookschool daarnaast een sher-
ryseminar. Tijdens deze sessie leer
je meer over de vinificatiemethoden,
de verschillende typen Vinos de
Jerez, de bijpassende spijscombina-
ties en hoe je op de juiste manier
van Vinos de Jerez kunt genieten.
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Jerezactie

Speciaal voor NL20 lezers wordt
de ‘Tapas Y Jerez workshop met
korting aangeboden; je betaalt

nu slechts € 50,-! (ipv € 60,-)

De workshops zullen plaatsvinden
op 25/8, 15/9 en 15/10. Voor meer
informatie bel 026 31 20 998 of
kijk op www.tipkookschool.nl.

Kijk op www.vinosdejerez.nl
voor het nieuwe (en gratis te
downloaden) mini zomer magazine

van Vinos de Jerez.
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