Heerlijk zoet
bij van Harte!

Bij restaurant van Harte is sherry

een graag geziene partner aan tafel.
Het water loopt je in de mond als je
de menukaart ziet. De gasten zijn
vooral enthousiast over de Pedro
Ximénez, vertelt Desiree Kooning,
de bedrijfsleidster. Deze wijn
combineert perfect bij de

desserts van onze zomerkaart, zoals
de gemarineerde mousse van
sinaasappel en pure chocolade of
het kaasplankje met 5 verschillende

kazen van LAmuse uit Santpoort.

0f je nu komt voor een heerlijke
lunch, een gezellig aperitief of een

uitgebreid diner, bij van Harte is het

® De pedro ximénezdruiven na het
plukken te drogen worden gelegd
en er zo een donkere mahonie-
kleurige wijn ontstaat met iets van
appelstroop, vijgen en rozijnen?

® pX vaak wordt gedronken als
dessertwijn en vooral goed tot zijn
recht komt bij een chocolade- of
kaasdessert?

® pX steeds vaker op de menukaart
van restaurants te vinden is?

Sherry.
Temperamentvolle

wijn uit Jerez.

Restaurant van Harte

Hartenstraat 24

1016 CC Amsterdam
tel.nr.: 020-625 85 00

web: www.vanharte.com
e-mail: info@vanharte.com

Openingstijden:
ma. t/m za. 10.00h — 24.00h
z0. 11.00h — 19.00h

altijd goed! De sfeervolle uitstraling
en vriendelijke bediening zorgen
ervoor dat je je meteen thuis voelt.
Dat de gasten wekelijks terugkeren
naar dit restaurant is mede te
danken aan de meesterkok,

Cor Koymans, die elke 6 weken
een nieuwe kaart samenstelt en

je dagelijks verrast met allerlei

specials.

Naast de PX staan er ook een
Manzanilla en een Amontillado op de
kaart. Neem hier wat van het lekkere
en populaire Spaanse boerenbrood
of een klein gerechtje bij en je hebt

een heerlijk zomers aperitief.

De Vinos de
Jerez-route

Volg hier de route langs de twaalf
mooiste Vinos de Jerez locaties in
Amsterdam en omgeving.

Tot nu toe besproken in NL20:
 Restaurant Kleinjansen (Hogeweg 62)

« Slijterij de Eekhoorn (Kinkerstraat 270-272)
* Restaurant van Harte (Hartenstraat 24)

Kijk voor meer informatie op
www.vinosdejerez.nl




